
Producteur de champignons
Créateur de recettes originales

Tarifs  
2018

À goûter  

sans modération !

Simple et  

facile à cuisiner !

Un régal pour  

vos papilles !

Accompagne

toutes vos recettes ! 
Nos salades
Salade de pleurotes gris	 au Kg| 20e

Salade de lentins de chêne	 au Kg|�23e20

Salade de riz aux lentins de chêne	 au Kg|�15e40

Champignons
précuits émincés
Pleurotes gris	 au Kg|� 14e20

Lentins de chêne	 au Kg|� 19e70
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 �Du mardi au vendredi : 
de 9h à 12h30 et de 15h à 19h
 �Le samedi : de 9h à 12h30

03 88 68 69 46
Les marchés

 �Vendredi : Schæffersheim - 16h à 19h
 �Samedi : Illkirch-Graffenstaden - 8h à 12h

Route de Blaesheim RD 84 - 67118 Geispolsheim - 03 88 68 69 46

Pleurotes gris 8e50 / KgLentins de chêne 15e00 / Kg Pleurotes jaunes 9e50 / Kg
Cultivés d’avril à septembre

Nos gratins
Gratin forestier aux pleurotes gris� au Kg|13e80

Gratin forestier aux lentins de chêne� au Kg|15e90

Nos brochettes
Brochettes champignons volaille	 au Kg|�17e40

Brochettes champignons légumes	 au Kg|� 16e

+d’infos 

> Visitez…* 
> Découvrez…*
> Dégustez…*

Idéal pour tarte flambée et 

pour accompagner vos viandes

Nouveaux horaires

> Visitez…*

> Découvrez…*

> Dégustez…*

*Voir conditions sur notre site internet

Route de Blaesheim RD 84 - 67118 Geispolsheim - 03 88 68 69 46



1 pers.
ø 11 cm

2 pers.
ø 20 cm

4/6 pers.
ø 24 cm

8 pers.
ø 29 cm

10 pers.(1)

39 x 29 cm

Tourte aux pleurotes
Pleurotes gris
La Végétarienne 4e20 9e40 13e10 16e30 19e70

Pleurotes jaunes
L’Estivale(2) 5e50 10e60 14e20 17e30 21e10

Pleurotes gris, 
lardons Fromage

La Paysanne
5e10 10e50 14e40 17e50 20e90

Tourte aux lentins de chêne
Lentins de chêne

La Végétarienne 5e10 10e50 14e70 17e80 21e

Lentins de chêne 
à la volaille 5e80 12e20 16e60 19e40 22e70
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Notre production peut fluctuer en fonction des saisons

Nos tourtes  
aux champignons

Nos
quiches

1 pers.
Ø 11 cm

2 pers.
Ø 20 cm

4/6 pers.
Ø 24 cm

8 pers.
Ø 29 cm

10 pers.(1)

39 x 29 cm

Choucroute  
et lardons 3e40 7e30 10e50 14e30 17e60

Choucroute  
et saumon(2) 4e80 9e70 14e 17e20 21e

Choucroute  
asperges et lardons(4) 6e20 12e50 16e90 19e50 23e10

Nos nems (Barquette de 6 pièces)

Nems à la choucroute et aux lardons	 au Kg|14e10

Nems aux lentins de chêne	 au Kg|18e

Nos galettes
Galettes forestières	 au Kg|14e80

Nos spaetzle
Spaetzle maison	 au Kg|10e50

Nos mille-feuilles
forestiers
Lasagnes aux pleurotes gris	 au Kg|15e20

Lasagnes aux lentins de chêne	 au Kg|17e

Lasagnes aux lentins de chêne et volaille	 au Kg|18e30

Nos ravioles  
(Barquette de 6 pièces)

Ravioles aux pleurotes gris	 au Kg|19e70

Ravioles aux lentins de chêne	 au Kg|21e

Ravioles aux légumes	 au Kg|16e70

Nos pizzas forestières
1 pers.
Ø23 cm

2 pers.
Ø 28 cm

Pleurotes gris 6e20 8e

Pleurotes gris,
jambon 6e80 8e90

Lentins de chêne 6e70 8e40

Lentins de chêne, 
jambon 7e20 9e20


